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Comment les bulles viennent au Champagne ?

Etape 1 - A l'issue de la vendange, le raisin est pressé.
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Etape 3 - Fermentation alcoolique (elle est également appelée "transformation du sucre
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Etape 5 - Mise en bouteille : le vin recoit des levures naturelles et quelques grammes de
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.................... d'une colleretie et d'une &tiquette, et enfin coiffée d'une capsule.
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Montagne de Reims Vallée de la Marne
et Parc Naturel Régional - 70 km et hauteurs d’Epernay - 90 km

LILLe REIMS
Epernay
au ceeur du vignoble champenois
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Vue d’Epernay depuis le Nord, la retombée
du plateau de la Montagne de Reims
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